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HOMOLOGAÇÃO 
 

Homologo a decisão da Comissão Municipal Licitações e adjudico a favor das empresas abaixo, o objeto do PREGÃO 
PRESENCIAL Nº 09/2019, destinado ao registro de preços para o fornecimento (parcelado) e serviço de distribuição de 
carne bovina, suína, linguiça, coxa-sobrecoxa e peito de frango. 

 
 FMB DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI EPP, o valor total de R$ 290.100,00 (duzentos e noventa mil e 

cem reais), sendo:  
COTA PRINCIPAL E RESERVA 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

02 18.000 KG 

CARNE BOVINA PEÇA - PATINHO, RESFRIADA, com no 
máximo 08% de gordura, isenta de cartilagens, ossos E 
LIMPA. Deverá estar em boas condições de higiene, sem 
manchas esverdeadas, livres de parasitas e sujidades. 
Embalagem: O produto deverá ser embalado em 
embalagem plástica flexível, atóxica, resistente e 
transparente e peça individual, pesando entre 4 a 6 kg. 
Rotulagem: O produto deverá ser rotulado de acordo com 
a legislação vigente. No rótulo da embalagem deverão estar 
impressas de forma clara e indelével as seguintes 
informações: Identificação da origem, identificação 
completa do produto, data de fabricação, prazo de validade, 
prazo máximo de consumo, temperatura de estocagem, 
armazenamento e conservação, peso líquido, condições de 
armazenamento e número de registro do produto em órgão 
competente. Validade mínima: O produto terá validade 
mínima de 06 (Seis) meses a partir da data de fabricação, 
o mesmo não terá data de fabricação anterior a 15 (Quinze) 
dias da data de entrega. 

SALGUEIRO 
SISP 1318 

13,00 234.000,00 

04 5.000 KG 

CARNE SUÍNA PERNIL SEM PELE, SEM OSSO: 
Resfriada, sem gordura aparente, sadio, apresentando cor 
e odor característico. Cortadas em cubos de 3X3X3 cm. 
Isento de: vestígios de descongelamento, cor esverdeada, 
odor forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e 
qualquer substancias contaminantes. Acondiocioanda em 
embalagem de polietileno atóxica e resistente. Embalagem 
de 1 e/ ou 5 kg. Contendo na embalagem a identificação do 
produto, peso, marca do fabricante, prazo de validade, 
carimbos e selos do órgão competente e data da 
embalagem. 

SALGUEIRO 
SISP 1318 

8,40 42.000,00 

  
COTA PRINCIPAL 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

03 1.500 KG 

CARNE DE FRANGO EMPANADA E CONGELADA 
recortes de filé de peito ou coxa e sobre coxa sem osso sem 
pele. Empanados com farinha de trigo fortificada com ferro 
e ácido fólico, amido de milho, sal, etc. EMBALAGEM: 
Primária: o produto deverá ser embalado a vácuo em 
embalagem plástica flexível, atóxica, resistente, 
transparente, contendo 1 OU 2 Kg. O produto deverá ser 
rotulado de acordo com a legislação vigente. Deverá 
apresentar os dados de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade, e número de registro do 
produto em órgão competente. Secundária: Caixa de 
papelão reforçada, lacrada, resistente ao transporte e 
armazenamento adequado, garantindo a integridade do 
produto, com capacidade para até 12 Kg. Validade mínima: 
O produto terá validade mínima de 06 (Seis) meses a partir 
da data de fabricação, o mesmo não terá data de fabricação 
anterior a 15 (Quinze) dias da data de entrega. 

BAITA 
ALIMENTOS 

SIF 3567 
9,40 14.100,00 
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 GILSON RAMOS NEVES ME, o valor total de R$ 100.200,00 (cem mil e duzentos reais), sendo:  
COTA PRINCIPAL E RESERVA 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

01 12.000 KG 

CARNE BOVINA MOÍDA - PALETA, carne de 1ª 
qualidade, RESFRIADA, com no máximo 08% de 
gordura, isenta de cartilagens e ossos. Deverá estar em 
boas condições de higiene, sem manchas esverdeadas, 
livres de parasitas e sujidades. Embalagem: O produto 
deverá ser embalado em embalagem plástica flexível, 
atóxica, resistente e transparente, em pacotes de 1 e 5 
kg. Rotulagem: O produto deverá ser rotulado de acordo 
com a legislação vigente. No rótulo da embalagem 
deverão estar impressas de forma clara e indelével as 
seguintes informações: Identificação da origem, 
identificação completa do produto, data de fabricação, 
prazo de validade, prazo máximo de consumo, 
temperatura de estocagem, armazenamento e 
conservação, peso líquido, condições de armazenamento 
e número de registro do produto em órgão competente. 
Validade mínima: O produto terá validade mínima de 06 
(Seis) meses a partir da data de fabricação, o mesmo não 
terá data de fabricação anterior a 15 (Quinze) dias da data 
de entrega. 

NR 
FRIGORIFICO 

8,35 100.200,00 

 
 HELIO RUGINE & CIA LTDA, o valor total de R$ 32.047,50 (trinta e dois mil, quarenta e sete reais e cinquenta 

centavos), sendo:  
COTA PRINCIPAL 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

06 2.250 KG 

LINGUIÇA TOSCANA SUINA CONGELADA – Produto 
preparado com mistura de carne picada, toucinho e 
condimentos. As linguiças poderão ser de carne suína, 
bovina ou a mistura entre as duas. Será permitido o emprego 
de carne bovina de segunda qualidade. O toucinho 
empregado não poderá ser substituído por gordura bovina. 
Não será permitido o emprego de carnes e gorduras 
provenientes de animais equinos, caninos e felinos. Poderão 
conter outros ingredientes se permitidos pela legislação 
vigente. Deverão ser atadas em seções mais ou menos 
uniformes. Não deverá apresentar a superfície pegajosa, 
partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de 
fermentação pútrida. Não poderá conter pimenta ou pasta de 
pimenta. Aspecto: próprio, Cor: própria, rosada sem manchas 
pardacentas ou esverdeadas; Odor e sabor: próprios. Será 
permitida a adição de água ou de gelo, na proporção máxima 
de 3%, calculada sobre o total dos componentes e com a 
finalidade de facilitar a trituração e homogeneização da 
massa. Todo gelo empregado deve ser produzido com água 
potável. Deverá apresentar reação de amônia negativa. O pH 
deverá ser levemente ácido e a prova de rancidez deverá ser 
negativa. O produto não deverá conter materiais estranhos 
ao processo de industrialização, isento de sujidades, 
parasitos e larvas. Deve conter obrigatoriamente registro de 
inspeção sanitária (SIF ou SISP). O produto deverá estar de 
acordo com a legislação vigente, em especial: NTA 5 do 
Decreto nº 12.486/1978 da Secretaria de Saúde do Estado 
de São Paulo. O produto deve ser congelado e transportado 
entre as temperaturas – 12ºC e – 18ºC. Embalagem: 
Primária: O produto deverá ser embalado em embalagem 
plástica flexível, atóxica, resistente e transparente, em 
pacotes de 1kg a no máximo 5 kg. O produto deverá ser 
rotulado de acordo com a legislação vigente. Deverá 

LANGUIRU 7,66 17.235,00 
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apresentar os dados de identificação completa do produto, 
número do lote, data de validade, e número de registro do 
produto em órgão competente. Secundária: Caixa de papelão 
reforçada, lacrada, resistente ao transporte e 
armazenamento adequado, garantindo a integridade do 
produto, com capacidade para até 12 Kg. Validade mínima: 
180 dias a partir da data de fabricação e 120 dias a partir da 
data de entrega. 

08 1.875 KG 

PEITO DE FRANGO: sem osso, congelado com no máximo 
6% de água, embalagem 01 KG. Aspecto próprio, não 
amolecida e nem pegajosa, cor própria sem manchas 
esverdeada, cheiro e sabor próprio, com ausência de 
sujevidade e larvas, com registro no SIF ou SISP – PRAZO 
DE VALIDADE/ CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO E 
CONSERVAÇÃO (com temperatura ideal): Embalagem 
Fechada: Validade mínima: 04 (quatro) meses. Temperatura 
de armazenamento: (-18ºC) a (-12ºC); Data de entrega não 
deverá ser superior a 15 dias da data de fabricação. 
Embalagem Primária: Saco plástico de polietileno. Deverá 
conter no mínimo 01kg. 

SANTA 
CECILIA 

7,90 14.812,50 

 
 L RUGINE ME, o valor total de R$ 4.837,50 (quatro mil, oitocentos e trinta e sete reais e cinquenta centavos), 

sendo:  
COTA RESERVA 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

08 625 KG 

PEITO DE FRANGO: sem osso, congelado com no máximo 6% 
de água, embalagem 01 KG. Aspecto próprio, não amolecida e 
nem pegajosa, cor própria sem manchas esverdeada, cheiro e 
sabor próprio, com ausência de sujevidade e larvas, com 
registro no SIF ou SISP – PRAZO DE VALIDADE/ CONDIÇÕES 
DE ARMAZENAMENTO E CONSERVAÇÃO (com temperatura 
ideal): Embalagem Fechada: Validade mínima: 04 (quatro) 
meses. Temperatura de armazenamento: (-18ºC) a (-12ºC); 
Data de entrega não deverá ser superior a 15 dias da data de 
fabricação. Embalagem Primária: Saco plástico de polietileno. 
Deverá conter no mínimo 01kg. 

SANTA 
CECILIA 

7,74 4.837,50 

 
 R.M. ANGELO - ME, o valor total de R$ 124.575,00 (cento e vinte e quatro mil, quinhentos e setenta e cinco 

reais), sendo:  
COTA PRINCIPAL E RESERVA 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

07 12.000 KG 

PEITO DE FRANGO EM ISCAS: sem osso, RESFRIADO, em 
ISCAS medindo de 2 cm de largura e 5 cm de comprimento, 
embalagem de 01 a 3 kg. Aspecto próprio, não amolecida e nem 
pegajosa, cor própria sem manchas esverdeada, cheiro e sabor 
próprio, com ausência de sujevidade e larvas, com registro no 
SIF ou SISP – PRAZO DE VALIDADE/ CONDIÇÕES DE 
ARMAZENAMENTO E CONSERVAÇÃO (com temperatura 
ideal): Embalagem Fechada: Validade mínima: 04 (quatro) 
meses. Temperatura de armazenamento: (-18ºC) a (-12ºC); 
Data de entrega não deverá ser superior a 15 dias da data de 
fabricação. Embalagem Primária: Saco plástico de polietileno. 
Deverá conter no mínimo 01kg. 

NAT 9,99 119.880,00 

   
COTA RESERVA 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

03 500 KG 
CARNE DE FRANGO EMPANADA E CONGELADA recortes 
de filé de peito ou coxa e sobre coxa sem osso sem pele. 
Empanados com farinha de trigo fortificada com ferro e ácido 

BAITA 9,39 4.695,00 
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fólico, amido de milho, sal, etc. EMBALAGEM: Primária: o 
produto deverá ser embalado a vácuo em embalagem plástica 
flexível, atóxica, resistente, transparente, contendo 1 OU 2 Kg. 
O produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação 
vigente. Deverá apresentar os dados de identificação completa 
do produto, número do lote, data de validade, e número de 
registro do produto em órgão competente. Secundária: Caixa de 
papelão reforçada, lacrada, resistente ao transporte e 
armazenamento adequado, garantindo a integridade do 
produto, com capacidade para até 12 Kg. Validade mínima: O 
produto terá validade mínima de 06 (Seis) meses a partir da 
data de fabricação, o mesmo não terá data de fabricação 
anterior a 15 (Quinze) dias da data de entrega. 

 
 SPOLJARIC COMERCIAL DO BRASIL EIRELI, o valor total de R$ 34.425,00 (trinta e quatro mil, quatrocentos e 

vinte e cinco reais), sendo:  
COTA PRINCIPAL E RESERVA 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

05 6.000 KG 

COXA-SOBRECOXA DE FRANGO: Carne de frango tipo coxa 
e sobre coxa congelada com adição de água no Máximo de 6%. 
Aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, cor própria 
sem manchas esverdeada, cheiro e sabor próprio, com 
ausência de sujevidade e larvas, com registro no SIF ou SISP – 
PRAZO DE VALIDADE/ CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO 
E CONSERVAÇÃO (com temperatura ideal): Embalagem 
Fechada: Validade mínima: 04 (quatro) meses. Temperatura de 
armazenamento: (-18ºC) a (-12ºC); Data de entrega não deverá 
ser superior a 15 dias da data de fabricação. Embalagem 
Primária: Saco plástico de polietileno. Deverá conter no mínimo 
01kg. 

VILA 
SISP 
0259 

4,74 28.440,00 

 
COTA RESERVA 

ITEM QUANT. UNID. PRODUTO MARCA 
VALOR 

UNIT. R$ 
VALOR 

TOTAL R$ 

06 750 KG 

LINGUIÇA TOSCANA SUINA CONGELADA – Produto 
preparado com mistura de carne picada, toucinho e 
condimentos. As linguiças poderão ser de carne suína, 
bovina ou a mistura entre as duas. Será permitido o 
emprego de carne bovina de segunda qualidade. O toucinho 
empregado não poderá ser substituído por gordura bovina. 
Não será permitido o emprego de carnes e gorduras 
provenientes de animais equinos, caninos e felinos. 
Poderão conter outros ingredientes se permitidos pela 
legislação vigente. Deverão ser atadas em seções mais ou 
menos uniformes. Não deverá apresentar a superfície 
pegajosa, partes flácidas ou de consistência anormal, com 
indícios de fermentação pútrida. Não poderá conter pimenta 
ou pasta de pimenta. Aspecto: próprio, Cor: própria, rosada 
sem manchas pardacentas ou esverdeadas; Odor e sabor: 
próprios. Será permitida a adição de água ou de gelo, na 
proporção máxima de 3%, calculada sobre o total dos 
componentes e com a finalidade de facilitar a trituração e 
homogeneização da massa. Todo gelo empregado deve ser 
produzido com água potável. Deverá apresentar reação de 
amônia negativa. O pH deverá ser levemente ácido e a 
prova de rancidez deverá ser negativa. O produto não 
deverá conter materiais estranhos ao processo de 
industrialização, isento de sujidades, parasitos e larvas. 
Deve conter obrigatoriamente registro de inspeção sanitária 
(SIF ou SISP). O produto deverá estar de acordo com a 
legislação vigente, em especial: NTA 5 do Decreto nº 
12.486/1978 da Secretaria de Saúde do Estado de São 

COZINHA 
PREMIADA 

SIF 4242 
7,98 5.985,00 
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Paulo. O produto deve ser congelado e transportado entre 
as temperaturas – 12ºC e – 18ºC. Embalagem: Primária: O 
produto deverá ser embalado em embalagem plástica 
flexível, atóxica, resistente e transparente, em pacotes de 
1kg a no máximo 5 kg. O produto deverá ser rotulado de 
acordo com a legislação vigente. Deverá apresentar os 
dados de identificação completa do produto, número do lote, 
data de validade, e número de registro do produto em órgão 
competente. Secundária: Caixa de papelão reforçada, 
lacrada, resistente ao transporte e armazenamento 
adequado, garantindo a integridade do produto, com 
capacidade para até 12 Kg. Validade mínima: 180 dias a 
partir da data de fabricação e 120 dias a partir da data de 
entrega. 

 
Pilar do Sul - SP, 12 de março de 2019. 

 
 
 

ANTONIO JOSE PEREIRA 
Prefeito Municipal 


